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INFORMAZIONI PERSONALI

Nome
Indirizzo
Telefono
E-mail
Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

*Date (da-a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita
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LiMuTi ANDREA
VIA CONTRADA COPPOLINO N°48, 89015, PaLMI (RC)

328.8837247 (1°cell)  331.4464300(2°cell)

Marinaretto-@hotmail.it
italiana
04 -07-1983

(1999 - 2001)

ristorante/pizzeria/bar/sala giochi La Rupe “ —>(gestione familiare)
Barista/cameriere - (direttore gestionale insieme a mio zio)

Gestione(assistito) ed banconista/cameriere

(2001 - 2006)

Marina Militare Italiana

Specializzato in Operatore Alimentare (cucina, gestione bar e reception)
Militare

(2006 — 2008)
“ Ristorante/pizzeria/bar/sala giochi La Rupe * >(gestione familiare)
Gestore familiare (insieme ai parenti)

Gestione lavoro - personale

(2008 - 2009)
“Ristorante/pizzeria/bar/sala giochi Hotel Arcobaleno “ >(gestione familiare)

Chef de rang
Gestione lavoro — personale (del mio rango)
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ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da—a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da—a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da-a)

* Tipo di azienda o settore

* Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ESPERIENZA LAVORATIVA
¢ Date (da—a)
* Tipo di azienda o settore
* Tipo di impiego
* Principali mansioni e responsabilita
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(2010 - 2011)
“Ristorante il fico d’india “

Stagione estiva
Unico cameriere/responsabile di sala

(2011 - 2012)

“Ristorante i canali del gusto *
Inizio stagione estiva

Unico cameriere/responsabile di sala

(2011 - 2012)

“ Ristorante/pizzeria anima e core *

Stagione estiva
Direttore di sala

(2011 - 2012)

“ Ristorante/pizzeria Angolo verde *

Stagione invernale
Unico cameriere/responsabile di sala

(2012 - 2013)
“ Villaggio Sirio
Stagione estiva

->(gestione familiare)

Maitre/Direttore di sala/responsabile brigata di sala e reparti plonge - office.

(2012 - 2013)
“Villaggio Guglielmo”
Stagione estiva
Chef de rang

(2012 - 2013)
“Villaggio Poggio di Tropea’
Stagione estiva
Unico cameriere/responsabile di sala

Per ulteriori informazioni:
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ESPERIENZA LAVORATIVA

¢ Date (da—a)

* Tipo di azienda o settore

+ Tipo di impiego

* Principali mansioni e responsabilita

ISTRUZIONE E FORMAZIONE
*Date (da-a)

+ Nome e tipo di
istituto
di istruzione o formazione

* Principali materie / abilita
professionali oggetto dello studio

* Qualifica conseguita

CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI
Acquisite nel corso della vita e della
carriera ma non necessariamente
riconosciute da certificati e diplomi
ufficiali.

MADRELINGUA
ALTRE LINGUA

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI

Vivere e lavorare con altre persone, in
ambiente multiculturale, occupando posti
in cui la comunicazione € importante e in

situazioni in cui € essenziale lavorare in
squadra (ad es. cultura e sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE

TECNICHE

Con computer, attrezzature specifiche,
macchinari, ecc.

POSIZIONE MILITARE
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(2012 - 2013)
“Villaggio Cala Petrosa’

Stagione estiva
Chef de rang

1996 - 2001

Istituto Professionale Alberghiero e Ristorazione, Polistena (RC)

Ristorazione

“Diploma” Istituto Professionale Alberghiero

Italiano

Francese (scolastico)
Inglese “Attestato corso d’inglese presso European languages Institute”

ELEVATA COMPETENZA RELAZIONALE , IN QUANTO SVOLGEVO MANSIONI IN AMBIENTI
MULTICULTURALI E SEMPRE A CONTATTO DIRETTO CON IL CLIENTE

OTTIMA CONOSCENZA DEL PC E SISTEMI INFORMATICI

SISTEMI OPERATIVI: Windows 95/98/2000/2003/NT/XP

Applicativi: Office e Ambiente Windows.

Altre Conoscenze e Tecnologie :Internet, HTML, JavaScript., Posta elettronica

Militassolto. Ho conseguito durante il servizio Militare specializzazioni,
corrispondente alla manipolazione degli alimenti, corso anti-incendio.
In possesso:

Per ulteriori informazioni:
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CAPACITA E COMPETENZE

ARTISTICHE
Musica, scrittura, disegno ecc.

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

Competenze non precedentemente
indicate.

PATENTE O PATENTI

ULTERIORI INFORMAZIONI

INFORMATIVA SULLA
PRIVACY
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Diploma Marina Militare, svolgimento settore lavorativo ristorativo,
“ seguendo mansioni di cameriere per Ufficiali e Sott. Ufficiali “
(con miglior rendimento ed elevato profitto).

SONO APPASSIONATO DI TUTTO CIO CHE RIGUARDA L'ARTE. (CREAZIONE TOVAGLIATO, DISEGNO,
AEROGRAFO).

IN POSSESSO DI CATALOGO CREAZIONI PERSONALI RISTORAZIONE, DISEGNO ECC.
MUNITO DI MATERIALE: AEROGRAFO .

B, Automunito

- In possesso di “Diploma istituto professionale alberghiero”.
- In possesso di “Diploma Maitre”.
- In possesso di “Diploma Marina Militare” (cameriere per Ufficiali e sott. Ufficiali).
- In possesso di “Attestato F&B Manager” (Bar Manager Training Course 1° livello).
- In possesso di “Attestato corso di Caffetteria”.
- In possesso di “Attestato corso di decorazione Magic Touch”(intaglio frutta&verdura).
- In possesso di “Attestato corso destinazione Barman” (Elite Class Course).
- In possesso di “Attestato corso Miscelazione Avanzata”(Elite Class Course).
- In possesso di “Attestato corso d’inglese presso European languages Institute”.
- In possesso di “Attestato corso HACCP”.
- In possesso di “Documento d’'ldoneita Sanitaria”.
- In possesso di “Catalogo/book creazioni dei miei lavori personali ristorativi”.
- In possesso di “notevoli cataloghi, riguardanti abbigliamento/uniformi ed accessori
del personale di sala, ecc.”
- “Sono Maitre certificato presso I'associazione nazionale Amira
(Associazione dei Maitres Italiani Ristoranti e Alberghi).
- Conoscenza svolgimento servizio in tutte le tipologie:
servizio alla Russa, all’ltaliana/Piatto, Inglese, francese...
- Conoscenza svolgimento Flambeé.

Ulteriore notevole esperienza nel campo:

- Decorazione d’intaglio frutta.

- Decorazione piatti.

- Decorazione tovagliato.
Disponibilita al lavoro (part-time / full-time) , disponibile a trasferte e trasferimenti
Iscrizione al Centro dell'lmpiego.

11 sottoscritto autorizza codesta Societa al trattamento dei dati personali ai sensi della
legge n.675/96 e successive integrazioni e modificazioni.

Per ulteriori informazioni:
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